Mandarina Cake Shop d.o.o.
kreativan i ambiciozan tim mladih ljudi

Ukoliko voli$ timski rad i predobre ¢okoladne poslastice, pozivamo te da nam se javi$ za sledecu poziciju:

Dekorater - pomoéni poslasti¢ar
(i momci i devojke)

Beograd

Sta ¢es raditi:

Prvo i najvaznije, postuje$ sve zadate recepture

Uc€estvujes u pripremi i izradi glazura i boja za dekorisanje

Glaziras svadbene, rodendanske torte

Glaziras kolace

DekoriSes torte i kolace velvet tehnikom

Obavezno probas sve sto si napravio

Brine$ o pravilnom €uvanju gotovih proizvoda i €okoladnih dekoracija
Aktivno u€estvuje$ u odrzavanju higijene radnog prostora i alata

Kako smo te organizovali:

Radi$§ samo prepodnevnu smenu
Nosi$ prikladnu radnu uniformu,
Radimo svaki dan u nedelji, dogovaramo slobodne dane

Od tebe oéekujemo:

e Da imas kuéno vaspitanje
e Daima$ zavrSenu srednju Skolu (smer poslasti¢artvo, pekarstvo, kuvarstvo je prednost)
e Da sivedrog duha
e Da si cool kada si deo tima, a ne solo igra¢ isklju¢ivo
e Da sivredan/a i odgovoran/a, voli§ da radi$ i napredujes u poslu
e Da nisi samo food bloger
Bilo bi cool:
e Da si komunikativna i ljubazna osoba
e Da demonstriras brzinu i pedantnost, imas vibe za u€enjem
e Da imas inicijativu i kreativhe predloge
e Da poznaje$ rad Antonia Bachour-a i Maison Pierre Herme-a

Sta ti nudimo:

Rad u stabilnoj kompaniji sa sjajnom ekipom

Prvo te nauc¢imo tehnike i vestine dekorisanja, pa tek onda radi§ samostalno
Dodatne edukacije kod nas i u inostranstvu

Uvek ima$ Sansu da napredujes, od tebe zavisi

Snimamo te i spremni smo da te nagradimo

Ukoliko si se prepoznao/la u uslovima konkursa, posalji svoju CV na hradministracija@mandarinacakeshop.rs




