


 ЗА ПОДМИРИВАЊЕ ПОТРЕБА 
КОРИСНИКА УГОСТИТЕЉСКИХ УСЛУГА, 
КАКО ЛОКАЛНОГ СТАНОВНИШТВА, 
ТАКО И ТУРИСТА, ПОСЕБНО ЈЕ 
АНГАЖОВАНА ПРИВРЕДНА ДЕЛАТНОСТ 
ЗА ИСХРАНУ, ПРИПРЕМАЊЕ И ПРУЖАЊЕ 
УСЛУГА СМЕШТАЈА, ИСХРАНЕ И 
ТОЧЕЊА ПИЋА.  

 ОВОЈ ГРУПИ ПРИПАДАЈУ СВИ 
УГОСТИТЕЉСКИ ОБЈЕКТИ, ШТО СЕ 
НАЗИВА МРЕЖА УГОСТИТЕЉСКИХ 
ОБЈЕКАТА. 



 ОВОЈ ГРУПИ ОБЈЕКАТА ПРИПАДАЈУ: 

 ХОТЕЛИ са једном, две, три, четири и пет 
звездица, 

 МОТЕЛИ са три, две и једном звездицом, 

 ПАНСИОНИ са три, две и једном звездицом, 

 ТУРИСТИЧКИ АПАРТМАНИ са пет, четири, 
три, две и једном звездицом, 

 АПАРТМАНСКА НАСЕЉА са пет, четири, 
три, две и једном звездицом, 

 КАМПОВИ са четири, три, две и једном 
звездицом, 

 КУЋЕ И СТАНОВИ ЗА ОДМОР са четири, 
три, две и једном звездицом, 



 СОБЕ ЗА ИЗДАВАЊЕ са четири, три, две и 
једном звездицом, 

 РЕСТОРАНИ са четири, три, две и једном 
звездицом, 

 ОБЈЕКТИ У БАЊСКИМ И КЛИМАТСКИМ 
МЕСТИМА, категорисаним према Закону о 
туризму, донетим средином 1994. године, 

 ПЛАНИНСКИ ДОМОВИ И КУЋЕ, 

 ПРЕНОЋИШТА, 

 ОБЈЕКТИ ОДМАРАЛИШТА, 

 ОБЈЕКТИ ДЕЧИЈИХ И ОМЛАДИНСКИХ 
ОДМАРАЛИШТА, 

 РЕСТОРАНИ ЗА САМОУСЛУЖИВАЊЕ И 
ЕКСПРЕС РЕСТОРАНИ, 



 МЛЕЧНИ РЕСТОРАНИ, 

 РАДНИЧКИ РЕСТОРАНИ, 

 СТУДЕНТСКИ РЕСТОРАНИ, 

 ГОСТИОНИЦЕ И КРЧМЕ, 

 ПИЦЕРИЈЕ, КАФАНЕ, БИФЕИ, 
ПОСЛАСТИЧАРНИЦЕ, БАРОВИ, 

 КЕТЕРИНГ СЕРВИСИ. 

 ОБЈЕКТИ ЗА УГОСТИТЕЉСКУ 
ДЕЛАТНОСТ НА ПРЕВОЗНИМ 
СРЕДСТВИМА: на бродовима (кабине за 
спавање, ресторани, кафане, барови и др.). На 
железници (кола за спавање, кола за ручавање, 
бифе кола). У авионима: (услуживање јела пића 
и напитака). У аутобусима: (услуживање јела и 
пића – ланч пакети и сл.). 



 РЕСТОРАНИ БРЗЕ ХРАНЕ, 

 ПАЛАЧИНКАРНИЦЕ, 

 СНЕК БАРОВИ, 

 КОНОБЕ и све друге врсте ресторатерских 

објеката, који пружају угоститељске услуге 

хране и пића, итд. 

 О ДЕЛАТНОСТИ СВАКОГ ОД 

НАБРОЈАНИХ ГРУПА ОБЈЕКАТА ДАТИ 

КОМЕНТАР (ИЗГЛЕД, САДРЖАЈИ, 

ОПРЕМА, ВРСТЕ УСЛУГА КОЈЕ ПРУЖА). 



 ПОСТОЈЕ 4  ГРУПЕ ИНДУСТРИЈСКИ 

ПРИПРЕМЉЕНИХ ГОТОВИХ ЈЕЛА : 

 СТЕРИЛИЗОВАНА ГОТОВА ЈЕЛА У 

ЛИМЕНКАМА ОД БЕЛОГ ЛИМА, 

 БРЗО ЗАМРЗНУТА ГОТОВА ЈЕЛА, 

 СТЕРИЛИЗОВАНА ГОТОВА ЈЕЛА У 

ФОЛИЈАМА И  

 ГОТОВА ЈЕЛА. 



 ПРЕХРАМБЕНА ИНДУСТРИЈА ЈЕ ПОСЛЕ II 
СВЕТСКОГ РАТА СНАЖНО КРЕНУЛА У 
ПРОИЗВОДЊУ РАЗЛИЧИТИХ ГОТОВИХ  ИЛИ 
ПОЛУГОТОВИХ ЈЕЛА ЗА ШИРОКУ ПОТРОШЊУ: 
ЗА ДОМАЋИНСТВА, ЗА ДРУШТВЕНУ ИСХРАНУ, 
ГРАДСКЕ РЕСТОРАНЕ И ХОТЕЛЕ, ЗА ИСХРАНУ 
ПРЕДШКОЛСКЕ И ШКОЛСКЕ ДЕЦЕ, ЗА БОЛНИЦЕ И 
СЛ.  

 У НАШОЈ ЗЕМЉИ БРЗО ЗАМРЗНУТА ЈЕЛА НИСУ 
УШЛА У ШИРОКУ ПРИМЕНУ, ПОГОТОВУ НЕ У 
УГОСТИТЕЉСТВУ, ЈЕР ЈЕ ОНО ЗАДРЖАЛО 
ТРАДИЦИОНАЛНИ НАЧИН ПРИПРЕМЕ ГОТОВЕ 
ХРАНЕ. 

 У ПОСЛЕДЊЕ ВРЕМЕ И НА НАШИМ 
ПРОСТОРИМА СУ СЕ ПОЈАВИЛИ 
САМОУСЛУЖНИ РЕСТОРАНИ БРЗЕ ХРАНЕ У 
КОЈИМА СЕ ГОСТИ САМИ УСЛУЖУЈУ, БЕЗ 
УЧЕШЋА КОНОБАРА У ПОСТУПКУ 
УСЛУЖИВАЊА.  



 ЗАПАЖЕНО ЈЕ ДА САМОУСЛУЖИВАЊЕ 

ПОВЕЋАВА ПРОДАЈУ УГОСТИТЕЉСКИХ 

УСЛУГА ЗАХВАЉУЈУЋИ ВИЗУЕЛНОМ 

УТИЦАЈУ КОЈИ ХРАНА ИМА НА ГОСТА 

ПРИ САМОУСЛУЖИВАЊУ (БОЈА, ИЗГЛЕД,  

И СЛ.) ПА СЕ ОН ЧЕСТО ОДЛУЧУЈЕ ДА 

КОНЗУМИРА ВИШЕ ХРАНЕ НЕГО ШТО ЈЕ 

НАМЕРАВАО ПРИ ДОЛАСКУ У РЕСТОРАН. 

 ПОСТОЈИ ВИШЕ ТИПОВА 

САМОУСЛУЖНИХ РЕСТОРАНА О КОЈИМА 

ЋЕ БИТИ ВИШЕ ГОВОРА У 

РЕСТОРАТЕРСТВУ  II. 


